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קורס בצק סוכר ועוגות מעוצבות –4   מפגשים
 

שיעורים בהדגמה ובהשתתפות פעילה תוך כדי שימת דגש על טכניקות ושימוש בבצק סוכר לתוצאות מקצועיות.

תקבלו כלים וכללים לעבודה נכונה, הכנות ותכנון, דקורציות פשוטות ומורכבות  וטיפים..

בכל  שיער כל משתתף מעצב עוגה משלו אותה ייקח עמו בסוף הסדנה 

השיעורים נמשכים 3-4 שעות 
תפריט השיעורים:
שיעור 1 - מבוא: כל הכלים והיסודות הבסיסיים לעבודה נכונה: העוגה, לישה, צביעה, רידוד, ציפוי וסגירות. 

שיעור 2 –  עוגות בקומות: בניית עוגת קומות , סרטים ,פפיונים ,עבודה עם סרגלי טפיחה ועוד.
שיעור 3 –  פרחים ורויאל אייסינג : ציפוי עוגה מרובעת  טכניקות וצורות שונות לפרחים בסיסיים  ושימוש ברויאל אייסינג לדופן,כתיבה, לפרחים ועוד.
שיעור 4- פיסול דמויות וחיות.
מחיר : 1100 ₪ לכל הקורס 

אין צורך להביא דבר!

 ניתן להצטרף לשיעורים בודדים, על בסיס מקום פנוי.. (300 ₪ לשיעור )
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