
 Zur Kutscherscheune 
 

Guten Appetit wünscht Ihnen das Team der 

Kutscherscheune!  
Bei uns bekommen Sie Produkte aus dem Biosphärenreservat Schaalsee 

und dem Naturpark Lauenburgische Seen direkt vom Erzeuger. Ob 

frischer Schaalsee Fisch, Wild aus eigener Jagd, Käse vom Biohof in 

Fredeburg, Seedorfer Himbeeren, Spargel aus Salem und Moorschnucken 

aus dem Biosphärenreservat Schaalsee; bei uns landen nur beste 

Produkte aus der Region in Kochtopf, Pfanne und Ofen. 

Das sieht man, das riecht man und das schmeckt man! 
 

Unsere regionalen Lieferanten…. 

  
   

    
 

   

               
 

Lieber Gast!  
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unseren Servicemitarbeiterinnen. Diese stellen Ihnen gerne auch eine 
schriftliche Dokumentation zur Verfügung.  
 

https://www.milchhof-albers.de/
https://www.milchverliebt.de/
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Leckeres aus der Kutscherküche 

 

Kleinigkeiten 

Bruschetta  

feine Tomatenwürfel, Basilikumpesto, Zwiebeln,  

Rucola und Parmesan auf hausgemachtem Brot 
 

Edle Bruschetta vom Wild  

Tomaten-Cranberry Salsa, Basilikumpesto,  

Cherrytomaten, Knoblauch, rote Zwiebeln auf auf hausgemachtem Brot 
 

Wilde Frühlingsrollen   

gefüllt mit Wildfleisch, Knoblauch, Zwiebeln, Ingwer, 

Peperoni und Gemüse, dazu Birnen-Chutney und Sesamkraut 

 

Salate 

Salat der Saison   klein  

Blatt- und Wildkräutersalate, Möhren, Paprika, Gurken,  groß  

Kirschtomate, dazu hausgemachtes Balsamicodressing 

Verfeinern Sie Ihren Salat mit: 

Karamellisiertem Ziegenfrischkäse 

oder 

Wildschinken       

 

Suppen 

Kutschersuppe   klein  

Kartoffelsuppe mit Rauchschinken, Zwiebeln und Brot groß  
 

Schaalsee Fischsuppe  klein  

verschiedene Fischfilets und Gemüse der Saison groß  
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Vegetarisch/Vegan 

Lauenburg‘scher Teller 2021 „Grüne Welle“   

Gemüsestrudel gefüllt mit Süßkartoffeln und Saisongemüse 
auf Erbsenpürree an Karotten-Estragon-Sauce 
 

Pilz-Taglierini   

Frische Pasta mit getrüffeltem Pilzsugo und Landpilzen,  

dazu gehobelter Parmesan 

 

Aus eigener Gutshof Jagd 

Unser Klassiker – Wildburger  
mit Preiselbeermayonnaise, Sesamkraut, Tomaten und Feigen-Balsamico 
mit Käse überbacken im Vollkornbrötchen 
 

„Wilder Klops“ vom Wildschwein   
zwei Hackbällchen auf Schmorgemüse mit Kartoffelpürree und 
Wachholderrahmsauce  
 

Wildragout    
mit geschmortem Fenchelgemüse und Majorankartoffeln 
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Rund um die Bratkartoffel 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  
mit gemischtem Salat   
 

Roastbeef von der Holsteiner Färse  
dazu Remouladensauce und gemischter Salat  
 

Portion Bratkartoffeln 
...klassisch mit Lauchzwiebeln und Speck  
 

…mit Rührei     

 

Fleisch 

Marinierte Maishähnchenbrust     

mit Taglierini und Karotten-Estragonsauce 

 

Fisch 

Zanderfilet  
mit Curry-Linsen und Gemüse der Saison an Kaffir-Limonensauce,  
dazu Rote-Beete-Kartoffeln  

 
Weitere Fisch- und Fleischgerichte finden Sie auf unserer 

Aktionstafel 
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Für unsere kleinen Kutscher 

Pasta mit Tomatensauce   
 

Kinderschnitzel mit Erbsen und Kartoffelpürree   
 

Wildklops mit Erbsen und Kartoffelpürree   
 

Bratwürstchen mit Kartoffelpürree  

 
 


